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características:

· �omba de 15 bar.

• Depósito de agua de 3,5 litros.

• Termostato café: 95 °C

• Termostato vapor: 125 °C

• Termofusible de seguridad: 152 °C

• Válvula de seguridad: by-pass

• Molinillo de café, fresas cónicas de 800 r.p.m.

  con reglaje micrométrico.

• Filtro para una y dos dosis de café.

• Dosificador y prensacafé

• Caldera de latón y resistencia blindada de acero   

  inoxidable.

• Portafiltro de latón cromado diámetro: 65 mm.

• Todos los empalmes internos en latón.

• Vaporizador para pequeñas dosis de leche.

• Funcionamiento con electroválvula

• Carrocería en acero inox.

NAPOLETANA OPERA

BOMBA 15 BAR

CALDERA DE LATÓN

CARROCERÍA ACERO 

INOXIDABLE

10
30 x 26 x 32
230
1.200

NAPO-OPE

770

Peso (Kg.)
Medidas Exteriores (anxfxal) cm.
Voltaje v.
Potencia W

REFERENCIA

P.V.P. €

MOLINILLOS DE CAFE COMPAK

características:
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• Cuerpo de Aluminio pintado
• Dosificador a regulación Micrométrica
• Dosificador accionado por palanca de mano, de gran recorrido  
   y muy silencioso.
• Gracias a su alta calidad se consigue una molienda idónea 
  para cualquier tipo de Máquina de Café.
• Construido con los mecanismos de seguridad mas fiables, 
  para garantizar la seguridad del Técnico y Usuario.
• Capacidad Tolva: 1kg.

REFERENCIA

Peso neto (kg.)
Potencia Motor (HP)
Revoluciones (r.p.m.)
Diámetro Fresas (mm.)
Producción / hora
Voltaje v.
Medidas (anxfxal) cm.

MP-MA  
Palanca-Paro automático

14,5
1/3
1.300
64 
10/12 kgs.
230
21 x 36,5 x 63,5

Palanca
Negro

MP-SM

550

Paro automático

Negro

MA-SM

585

Tipo
Color

REF.

P.V.P.€


