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- Alta seguridad y facilidad de funcionamiento.

- Puede realizar infinidad de funciones de cocina: homogeneizar, 

amasar, desmenuzar, cortar y picar.

- Mandos digitales a 24 V, freno motor y micro en la tapa.

- Caldero, cuchillas y carrocería fabricados enteramente en acero

inoxidable.

- Variador de velocidad con 9 posiciones (900 a 2.200 r.p.m.).

- Caldero alejado del motor para mantener el alimento a temperatura

ambiente.

- La dotación estándar incluye un rotor con cuchillas lisas.

- Fabricadas enteramente en acero inoxidable. 

- Cuerpo picador fácilmente desmontable del bloque motor. 

- Panel de mandos digitalizado. 

- Dotación estándar: embutidor, una cuchilla y placas perforadas de

Ø 6 y 8 mm.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS PCUT-3

Capacidad del caldero (litros) 3

Potencia (W) 490

Velocidad variable (r.p.m.) 900 - 2.200

Dimensiones caldero (mm) Ø 180 x 105

Dimensiones exteriores (mm) 350 x 240 x 310

Peso neto (Kg) 11

PICADORAS-CUTTER

7615170 PCUT-3 - 230V / 50Hz / 1

NOVEDAD 

PICADORA-CUTTER SERIE PCUT

PC-12 HL-G22 SS

PCUT-3

- Carcasa del motor y base fabricadas en aluminio anodizado.

- Tolva y cuerpo picador fabricados en acero inoxidable y 

desmontables del bloque motor. 

- Panel de mandos analógico. 

- Dotación estándar: una cuchilla y placas perforadas de Ø 5 y 8 mm.

NOVEDAD   SERIE PC

PICADORAS DE CARNE SERIE PC

7615201 PC-12 - 230V / 50Hz / 1

7615211 PC-22 - 230V / 50Hz / 1

PICADORAS DE CARNE SERIE HL

7615200 HL-G12 SS  - 230V / 50Hz / 1

7615210 HL-G22 SS  - 230V / 50Hz / 1

CARACTERÍSTICAS PC-12 PC-22

Producción hora (kg) 120 220

Potencia (W) 850 1.100

Dimensiones (mm) 220 x 450 x 380 220 x 450 x 380

Peso neto (kg) 22,5 24

CARACTERÍSTICAS HL-G12 SS HL-G22 SS

Producción hora (kg) 100 200

Potencia (W) 550 1.125

Dimensiones (mm) 250 x 400 x 420 310 x 520 x 530

Peso neto (kg) 30 45


